
 

Ingredienti 

- 5 bicchieri di farina 00 

- 3 bicchieri di sale fino 

- 2 cucchiai di Cremor tartaro (si trova al supermercato nel reparto dolciario in 

bustine) 

- 3 cucchiai di olio di semi 

- 1 bustina di vanillina 

- 5 bicchieri di acqua 

- Colorante alimentare, a piacere 

 

Procedimento 

Mettete tutti gli ingredienti in una pentola, aggiungete l’acqua e mettete sul fornello 

a fuoco medio per cinque minuti, finché il composto si stacca dalle pareti. togliete la 

pentola dal fuoco e impastate bene per qualche minuto. 

 

 

Buon divertimento!!! 

Le maestre Franca, Debora, Monia, Tania, Paola 

 


